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Rezeptblatt/Arbeitsvorbereitung (AVOR) 
 

Thema Quelle Datum Name 

 
 Kuchenstreusel
  

 

Einfachbacken.de 
 

 
19.5.22  

 
 Sina Dettwiler  

Gericht: .K...u..c..h..e..n..z..i.m...t.s..t.r.e..u..s..e..l................................................................................................................................... 

Garmethode/n: .B...a..c..k..e..n...i.m....O...f.e..n............................................................................................................................... 

Vorbereitungszeit: .5..-..1..0...M...i.n..u..t.e..n............................ca. Garzeit:.8...b...is...1..2....M...i.n..u..t.e..n....................................................... 

Zutaten für:.4...P...e..r.s..o..n..e...n............................................................................................................................................ 
 
 

Menge Zutaten Vorbereitung / Zubereitung 

 
0.015 Kg  

 
 kalte Butter  

 
 Alle Zutaten in eine Schüssel geben.  

 
0.015 Kg  

 
 Zucker  

 
 Die Zutaten mit einem Kneckhacken  

 
0.030 Kg  

 
 Weizenmehl Typ 405  

 
 kneten, bis es Streusel werden.  

 
1 Tl  

 
 Zimt, gemahlen  

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 Die Streusel werden bei 160 C  

 
 

 

 
 

 

 
8 bis 12 Minuten lang gebacken.  

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 
Anrichteweise 

 
Passende Beilage(n): .G...l.a..c..e..,..S...t.r.e..u..s..e..l.k..u..c..h..e..n..................................................... 

 

Passende Garnitur:.S...c..h..o..k..o..l.a..d..e..n..o..r..n..a..m...e..n..t.e..,..P...f.e..f.f.e..r..m...i.n..z..e.............................. 
 

Anrichtegeschirr: .z....B.....K...u..c..h..e..n...i.n...e..i.n.em..K...u..c..h..e..n..b..l.e..c..h....................................... 
 

CCP’s   ................................................................................................................. 
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