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fRISChcouliSiz it f Sl s S Fallis BEra o 5 e SinaDettwiler ...,
GerichtzKirsehecoulis: isin s s e e vl wie e i i e il e e S
Garmethodeln: *SIeten it sat et vid o Uls i DN S G e e DS
Vorbereitungszeit: 5. MINUIEN. .......coovvvviirininne. ca. Garzeit:. JO.DIS. IR MINUIEN ..o

Zutaten fir:.4.Personen

Menge Zutaten Vorbereitung / Zubereitung
O Kirschen, entsteint, TK___._._.......|. Wasser, Zucker und Zitronensaftzu_ ...
ORKgE WassEn o T e el einem. Sirup kochen und erkalten lassen.. ...
OI08ig e U Zlickerie i R e e Kirschen zusammen mitdem Sirup ...
0: 0o KA il Zitronensaft fischiv, sliwsmnn. i mixen.und durch ein Drahtspitzsieb .. ...
--------------------------------------------------------------------- passieren.. 1. . ...oh Ll
---------------------------------------------------------------------- Varante 2: - v - iam em t .
---------------------------------------------------------------------- Wasser, Zucker, Zitronensaft aufkochen ...
---------------------------------------------------------------------- und danach die Kirschen beigeben...............
---------------------------------------------------------------------- Sobald die Kirschen weich sind alles ...
...................................................................... durch ein Drahtspitzsieb passieren. ...
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